
r e s t a u r a n t e

DÍA DE 
LA GUÍA

-ROLLITO DE LECHAZO ESTILO CHINO CON
 SALSA DE MANGO AGRIPICANTE.

APERITIVO:
INCLUYE: 
PAN, VINO D.O. RUEDA O VINO D.O. RIBERA 
DE DUERO, AGUA Y CAFÉ  

ENTRANTES:

SEGUNDOS:

POSTRES:

- TARTAR SALMÓN SOBRE BASE DE AGUACATE CON GEL DE LIMA.

- PULPO EN TRES COCCIONES Y PATATAS AMORTARADA AL PIMENTÓN.

- ENSALADA LANGOSTINOS AGUACATE , VINAGRETA DE MARACUYÁ Y CHIPS DE VEGETALES.

- FLOR ALCACHOFA CONFITADAS CON PERLAS DE FOIE Y CRUJIENTE DE JAMÓN IBERICO.

- ENSALADA TEMPLADA DE PERDIZ ESCABECHADA Y FRUTOS ROJOS.

- CALAMAR A LA ANDALUZA CON MAYONESA DE AJO NEGRO.

- CARRILLERAS DE TERNERA GUISADA AL CACAO Y PARMENTIER TRUFADA.

- ENTRECOT A LA PARRILLA CON DEMIGLACE DE OPORTO, MILHOJAS DE PATATA 
  Y TIERRA DE SETAS.

- RODABALLO CON SU PILPIL AL AZAFRÁN  Y ROMERO, PUERRO CONFITADO CON 
  MANTEQUILLA NOISETTE.

- PRESA IBÉRICA A BAJA TEMPERATURA SU JUGO AL WHISKY AHUMADO Y CREMA 
  DE CHIRIVÍA.

- PIÑA OSMOTIZADA AL PX TEMPLADA CON HELADO DE FRUTOS 
  ROJOS Y HIERBABUENA.

- VASITOS TRES CHOCOLATES CON COULIS DE FRUTOS DEL BOSQUE 
  Y CHOCOLATE CRUJIENTE.

- TIRAMISÚ EN VASITOS DE CRISTAL CON PERLAS DE CHOCOLATE 
  BLANCO.

PRECIO:

(IVA INCL.)
40€A ELEGIR UN PRIMERO,

UN SEGUNDO Y UN POSTRE.


